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Ce mois-ci...

LES ANIMATIONS LES PRODUITS LOCAUX

” Des moments festifs et gourmands Favoriser les filieres courtes et
pour agrémenter le quotidien les produits frais =
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LE FAIT-MAISON
w Le savoir-faire et l'implication

de nos équipes

1°) Blanchir les ceufs et le sucre

2°) Ajouter la farine mélangée avec la
levure, puis I’huile

Pour 7 personnes © 3°)Séparer la pate en deux.

1264 de farine 4°) Mélanger le cacao dans une des

1269 de sucre deux moitiés, puis versé cette derniére

0,126L d’Huile de tournesol

sur la deuxiéme moitié

5g de cacao non sucré 5°) Faire cuire 40 min a 160 °C

2 ceufs

o 6°) Bon appétit
1g de levure chimigue en
sachet
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La gourmande galette du chef
Vendredi 12 janvier 2024
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un bon mois de Mars !
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Chandeleur
Lundi 5 fevrier 2024

L'équipe Elior Enseignement vous souhaite un bon mois de Mars !
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Le nouvel an lunaire du chef
i 2 , Jeudi 8 févier 2024
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Le nouvel an lunaire du chef
Jeudi 8 févier 2024
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A suivre dans votre
prochaine
Newsletter...

‘ Rendez-vous en Mars |

‘_‘{ La lettre d'information de votre restaurant
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